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Ambicija ove knjige je da razvije zamisli, obogati . N”’T]alo SmlrUJ uc p”kaz
znanja i probudi strasti. Dogodi li se sve t0, 2d 0 z.
je dobrim dijelom zasluZan i Carlo Boglzotz:‘z, -ko;z je
posliednie tri godine sa mnom dijelio ove mzvslz,. te mi
je uvelike pomogao u pisanju ovoga teksta. Zelim mu

: " . icna truda. . , . . )
izraziti svu svoju zahvalnost zbog neseb U svako poglavlje kanim uvrstiti niz tekstova koje ¢u, zbog jedno-

stavnosti, nazvati Drevnici. Rijed je o proZivljenim iskustvima autora
ovih redaka koja su ispripovijedana u prvome licu. Uvrstit ¢u ih jer je
rije¢ o zornim primjerima za raznovrsna teoretiziranja koja donosim
u ovoj knjizi, te zato $to smatram da se kompleksna materija poput
gastronomije mora sluZiti neposrednim spoznajama, putovanjitna,
kontaktima s tudim kulturama ili vlastitim najdubljim korijenima.
Ne moZc se postati gastronomom samo &itanjem knjiga: potrebna
je praksa, znatiZelja, treba osjetilno i§ttati stvarnost u dodiru sa §to
: je viSe moguce raznovrsnosti, razgovarajudi s ljudima, ku3ajudi. Ne

- - . = - ' : moZe se postati gastronomorm ni samo odla¥enjem u restorane: treba

. y)%&%g};%%“ ... - upoznati seljake, ljude koji proizvode i utjecu na hranu, one koji muku
. muce da bi sustav proizvodnje-potro¥nje postao pravedniji, odrZiviji
1 ugodniji.
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Zahvaljujuci svome poslu imao sam sreéu i proZivio mnoga iskustva,
i svako je od njih znatno utjecalo na moje miSljenje i na razradu ideja
koje ¢ete progitati, Volim o njima pripovijedati, mislim da su korisna
. za knjigu i siguran sam da ée Citatelj shvatiti zasto.

Uostalom, to su trenuci koji su obiljeZili moj put, kako Zivotni tako
I misaoni; ovim pri¢ama kao i ljudima koji u njima sudjeluju dugujem
znatan dio sadrzaja ove knjige.
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Dnevnik 1. Paprike i tulipani.

Godine 1996. zatckao sam se, kao $to mi se L":e'sto c!ogada, na putu
na dr#avnoj cesti SS 231 ko;'a. povezuje (.Zunc'o i {"\Stl, a prok@l k_rvoz
Bra, provincijski gradic u l(()Jcr}m stanujem 1 gdje se nalzlm S]Cdi:‘?‘te
medunarodnog pokreta Slow Food. 1 danwc.ian’as, unatoc tomu o
je upravo u tijeku izgradnja autoceste koja e povezivati -tav d.va
sredidta regija, taj je prometni komadi¢ asfalta koji .prolam juznim
Pijemontom pomalo nasa jedina veza s.o.statkom.vltz.lll}e. Vﬁ)dl prema
istoku, a kad god putujed u Milano ili u sredidnju Italiju, moras
njime proci.

Juzni je Pijemont povijesno okrenut poljoprivredi, tu su povijef;t
obiljezile glad i oskudica, a ubrzo i bogatstvo doiaskon? male llldL.IStl.‘le
i uspostavom gotovo savrSenog kruga koji €ine v1sol~.:o]<v€1htet:}?a
poljoprivredna proizvodnja — u kojoj se isti¢u neka od na]kvalltetm;.l.h
ralijanskih vina, izvoz tih proizvoda i medunarodni turizam‘ u .Cl(Sp‘anZl]l,
priviadan zbog iznimne ljepote pojedinih brdovitih krajolika i zbog
objektivno istinskih i pravih eno-gastronomskih divota.

Drzavna cesta SS 231 prolazi kroz ta podrudja, te je, osim §to je
poznata po svojoj neudobnosti, postala na neki nacin simbol blagostalnja
koje “se dogodilo” mome rodnome kraju. Uz tu se prometnicu
nizu industrijske hale, trgovacki centri i veliki supermarketi koji
su najveéi arhitektonski uzas koji si Covjek moze zamisliti. Tek uz
pojedine dionice jo§ odolijevaju rijetki staklenici u kojima se i dalje
uzgaja. Depresivno je prolaziti tom pusto$i, medu ostalim i zato $to
te ta spora cesta svaki put navede na duga razmisljanja o aspektima
“razvoja”.

Uzduz SS 231 — dovoljno je malo skrenuti s te prometnice — zastu-
plienost restorana i tradicionalnih gostionica u kojima se posluZuju
iskljutivo lokalna jela prili¢no je velika usporedimo li je s ostatkom
Italije; mogu reéi da sam upravo tu kao samouk poéeo proucavati
gastronomiju, a najboljim kuharima, kuharicama i poljoprivrednicima
toga kraja dugujem osnove svojih znanja iz gastronomije.

No vratimo se onom danu iz 1996.: na povratku kuéi zaustavio
sam se kod ugostitelja kojeg nisam vidio nekoliko godina, a koji je
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znao spraviti legendarnu peperonatu’. Zclio sam je opet okusiti da se
okrijepim od iscrpljnjuceg putovanja koje se bliZilo kraju; medutim,
krajnje razocaran, konzumirao sam uasno jelo, posve neukusno.
Chefove su vicktine bile potpuno neapitne, no ipak sam trazio da
mi objasne kako je mogué takav pad u kvaliteti okusa. Prijatelj mi je
objasnio kako vife ne rabi sirovinu koju je prije kovistio u peperonati,
akoja je prizivala moje olfaktivno-okusne uspomene: &etvreaste paprike
iz. Astija, mesnatu, mirisnu i ukusnu sortu koja se gotovo vise nije
uzgajala u tome kraju, te je umjesto njih rabio paprike uvezene iz
Nizozemske. Uvozili su ih jer su bile jeftinije, iz intenzivna uzgoja,
hibridnih sorti da bi $to bolje izgledale, kricavih boja, savrienc za izvoz
(“u kutiju stanu toéno 32 paprike, ni vige ni manje, a sve su lijepe i
uvijek iste”, rekao je), no tragiéno neukusne.

Spoznavii da slavna peperonata vise ne postoji, vratih se na cestu
za Bra. Prolazeci dionicom drzavne ceste uz koju se jo§ uvijek nalaze
staklenici, poZeljeh sc zaustaviti: ondje su ncko¢ rasle Eetvrtaste paprike
iz Astija! Sto se, dovraga, sada ondje uzgajalo pod tim najlonskim
krovovima? Nai$ao sam na poljoprivrednika koji mi je potvrdio da se
upravo ondje, do prijc nekoliko godina, uzgajalo to fantasti¢no povrce.
No sada vide nije; te mi ree u dijalektn: “Ne isplati se. Nizozemske su
mnogo jeftinije pa nade vide nitko ne kupuje! Zahtjevno ih je uzgajati,
uzaludan trud!” “Ali”, odgovorih, “S§to onda sada ovdje uzgajate?”
nasmijesio se: “Lukovice tulipana! Pa ih $aliemo da cvatu u Nizozemsku!”

Ustuknuo sam. Mogao sam rukom dotaknuti paradokse agroindu-
strije u kombinaciji s takozvanom globalizacijom: paprike §to prelaze
granice i brda u zamjenu za tulipane; amblemske vrste dvaju obradivanih
podrugja medusobno udaljenih vise od tisucu kilometara preokrenule
su naglavee dva poljoprivredna obigaja za koja su bile tipi¢ne i, o&ito,
dobro ukorijenjene u izvornim ckosustavima; divna vrsta paprika koja
izamire; posve unidten tradicionalni recept; onedi¥éenje tko zna kakvih

-razmjera zbog pesticida, umjetnih gnojiva i, nadasve, ispu$nih plinova

koje u atmosferu ispudtaju veliki kamioni i ostala prijevozna sredstva

§to kruze Europom.

Peperonata je judne jelo koje potjede iz Emilije Romagne a danas se spravlia u cijeloj Fratiji na
razne nadine. Peperonats iz Pijemonta je osobito ukusna i “al dente” zahvaljujudi mesiatoj

latkoj paprici “Setvreaste sorte iz Astija”.




| 14 Dobro, &isto, pravedno

‘Taj dan biljezim kao datum kad sam se poceo baviti ekogastrono-
a 2 C T st 1 1
a4 rimarna se sirovina mora uzgajati na odrZiv nacin, a biolodku

N . < . . e o) SHIt1E
mifo l'kp o t‘e prehrambene i proizvodne lokalne tradicije treba zagtititi
raznolikost,

po svaku cijenu.

Dnevnik 2. Tehuacan.

U ljeto 2001. tijekom jednog me puto‘./anja put ‘odveo prvo u San
Francisco, gdje se odrzavao 1. nac19nalnl kongres Slow Fooda SAD-E:[,
a onda u Meksiko, za ¢iju zemlju i kulturP sam veoma vezan a gdje
odavno nisam bio. Ondje sam se nekg viijeme zadrzag u Saveznom
okrugu, u golemom Ciudad d(:l Méxwu, gdje szmvl uvidio u kzldcvol
krajnjoj bijedi Zive milijuni, izbjegli sa sela nakpn §to su prodah ono
malo zemlje u svom posjedu te zakrdili predgrada. u potrazi za t1<’0 zna
kakvom sreéom. Mala obiteljska poljoprivreda koja im je omoguca?rvafa
sredstva za opstanak vi$e nije isplativa: obliZnje Sjedm;el?e Amerlck‘e
Dr¥ave stvaraju privid svojim blje$tavim proizvodima. te po.tu':u stvaranje
novih potreba, no biljeZimo pojavu prije svega invazivae metode
industrijske poljoprivrede koja smanjuje potrain]L‘l za radnon}. snagom
i otezava opstanak izvan zafaranog kruga (koji ¢ine kome‘r‘cuahzaaf
sjemena, pesticida i umjetnog gnojiva: sve medusobl;.lo povezani
proizvodi} koji su nametnule multinacionalne lk(-n.npaﬁl]e, a koji ostro-
masuje tradicionalna znanja poljoprivredne civilizacije stvarana kroz
tisuéljetnu povijest.

U Meksiku, gdje su civilizacije prije Kolumba domesticirale kukuruz
i mnoge druge proizvode koji su danas osnova svakodnevne prehrane
milijuna ljudi diljem svijeta, biologka raznolikost jo§ je uvijek rekordna.
Zadrzimo li se samo na kukuruzu, éuo sam da su gotovo 80% vrsta,
vide od tisu¢u autohtonih koje su se stoljeéima razvijale u savrienom
skladu s raznolikim meksi¢kim ekosustavima, patentirale strane
multinacionalne kompanije u potrazi za novim hibridima.

Danas su te autohtone vrste postupno zamijenjene upravo
ameri¢kim hibridima, koji tra¥e vecu koli¢inu vode (problem vodnih
resursa u mnogim je podrudjima Meksika upravo tragi¢an) a i znatno
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su bezvrednije s nutricionisti¢kog aspekta, kao i §to se tie okusa,
Tortillas od kukuruza namo&enog u vod; s malo vapnenca (zbog visoke
zasiCenosti kalcijem u tako esto rabljenoj namirnici, u Meksiku su do
prije pedeset godina bili potpuno nepoznati problemi sa zubima) bile
su — a djefomice su i dan-danas — kuéni proizvod, koji su Zene vjedto
spravljale, bogate raznovrsnim okusima veé prema vrstama kukuruza
koji se rabio. Gastronomski je to specijalitet kofi ne smijemo podcijeniti
jer zajedno s bezbroj drugih iz tradicionalne kuhinje Indiosa, a svaki
se temelji na autohtonim proizvodima, &ini meksicku gastronomiju

jednom od najkompleksnijih na svijecu?,

- Rasprostranjen intenzivai uzgoj kukuruza ugrozava i ostale biljne
vrste, recimo amarant. To je povijesna Zitarica, uz grah i kukuruz &inila
je osnovu prehrane Azteka, &iji su uzgoj zabranili veé prvi kolonizatori
jer su je povezivali s ljudskim ¥rtvama koje su bile dio obrednog
rituala tih civilizacija. Amarant je postao vrlo rijedak, progresivno
zaboravljen kao kultura za uzgoj kod lokalnih poljoprivrednika: §teta,
jer to nije samo biljka kojoj je dovoljno malo vode za opstanak, nego je

i namirnica koja moze idealno zaokru#iti oskudnu seljacku prehranu?,

2 Na ovom podrudju posebno se istaknuo José N, leurriaga, sin eminentnog povjesnitara,
Joséa E. Trurriage, i Zene koja je strastveno voljela hranu, roden je u Ciudad de Méxica 1946,
Nakon 3to je diplomirao povijest i ckonomiju, poceo je raditi za meksidku vlac, a na tome
je postu proveo 28 g. Zbog posla je obiao cijelu domovinu i zadovoljio svoju strast prenia
putovanjima, 3to ga je motiviralo da progira primjedbe stranaca koji su stolje¢ima posjedivali
Meksiko, Od tih je istrafivanja sastavio uglednu bibliografiju u vise tomova. Sredinom
$ezdeserih godina, ftarriaga podinje istraZivanje koje ga je strasno zaokupilo, istraZivanje
0 lirani na cesti i domadoj kuhinji. “Moje su knjige trinice”, tvrdi, “moji su arhivi ceste,”
Znatan dio desetaka knjiga i bezbrojnih &lanaka koje je napisao odnosi se na liranu; a svi
govore o fjudima, geografiji, ekonomiji i njegovoj domovini, Od 1994, do 2001, Iturriaga
je vodio sve projekee koje je financirata meksicka vlada, a odnosili su se na umjetnost i
pucku kuleury Meksika, bududi da je bio generalni divekror odsjeka Direccion General del
Cultiera Populares pri Meksitkom di¥avnom odboru za kulturu i unijernost. Tijekom Sest
godina koliko je bio na roj funkeiji uspio je udovoljiti svim svojim strastima, mobilizirajuéi
na stotine djelatnika odsjeka koji su detalino proucili 31 meksigku drzavu na 0SNoVi njegove
provijerene istraZivagke metode, Taj je napor iziskivao studionne proucavanje tijekom kojeg
st na vidjelo izisli rijetki i nepozuati tekstovi, Jo# je vaniji aspekt istog istraZivanja oZuvanie
recepata koji dotad nisw ni na koji nadin dokumentirani kao i skupljanje podataka o biljkama
i prehrambenim protzvodima koji su mogli pasti u zaborav zbog procesa urbanizacije i
“internacionalizacije novih naradtaja Meksikanaca. Ekipa na &elu s lturriagom objavila je
54 toma o brojnim aspektima domorodaike prehrane kao i one wvozne. To je djelo kamen
- medas, od temeljnog znacaja za upoznavanje gastronomskog naslijeda Meksika.

Usp. doprinos Carla Bogliottija na www.slow-food.it/img_sito/ PREMIO/vincitori2 002/
'Pﬂginc_it/Messico_DZ.html; ifi u Easopisu “SlowArk” XXXV (studeni 2002.), str. 47.
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Tog sam se ljeta, dakle, up*‘utio u Tc-:.hue}czin_, u dr;?,alw} ‘Puleblnj d‘a.
s¢ upoznam s izvanrednim pro]c"l<t(-)vm - tOllk(? izvanred 1111"111( a \owo']}
nagradu Stow Fooda za za3titu b1.ol()ske ['Elle()lllfOlS‘tl 20?3..; (();(-;tn.luv‘]f
cilj povratak uzgoju amaranta u Jeclnomf: oclwnfljsu‘o1lnasr11;1 h Fol i L'l'(.,'!cjl
Meksika, u kojemu se pustinja 11eumo'lj1v.0 Sirt. Pl‘()j(':kt‘ Qua 1,‘ (i()];)jc
zamistio 1 vodio Radl Herndndez Garciadiego, rr?-cdu ostalim usil‘( aden
je i nacrtom za obnavljanje vodnlih resursa, koji smatram gellﬂ]ﬂl?lln‘l
i koji se oslanja na nekoliko mudrih dosjetki drevnih stanovnika toga
kraja.

Posjetio sam maleno obiteljsko imanj(?, da vvidiml koliko se konklr(i‘tr.lo
cijeni amarant i da ¢ujem osobno o'd se-ljlakq §to f".mslc 0 tome proje (%u:
Bio sam u druitvu mjerodavnih _Ejud‘lll’/., Qualija, n'm;lh .suradmka i
Alicije De Angeli, poznate kuhal.r.ice i7 (J.mdad de .Miaxwa ko]a’st.ras‘tvcno
proutava indijanska meksicka jela, te ih onda vije§to spravija u svome
restoranui.

Siromastvo obitelji koju smo posjetili bilo ]L odito, no i.\‘frlo
dostojanstveno, a njezini su Clanovi bili zadovqlun .“sto su nadli biljku,
amarant, koja je bolfje rasla i na kojoj su imali bolju :_f,aradvu nego na
kukuruzu. Kuca je bila skromno opremljena, djeca su ‘trckarala po
malenome gumnu na kojemu su striili odbageni predmeti, boce Coca-
-Cole, prazne vrecice Pan Bimba®.

Malo polje amaranta bilo je smjesteno vrlo blim} !.<uéel i. dok Smo
se vracali prema njoj nakon obilaska tih raznobojnih b{llak:ﬂa tuo
sam zanimljiv razgovor koji su vodile Alicia De Angeli i scl}aklova
supruga, nasa domadica. Obje su zastale uz rub E(ratket staze !(0]01:11
smo prolazili. Bilo je draéa duZ cijele staze: zapravo je c1]cl.a kuéa
bila okruzena drac¢em. Zanimanje dviju Zena (obje kuharice, no
medusobno vrlo razlitite, kakva suprotnost gledati ih ovako zajednfo,
jedna bjelkinja, europskog podrijetla, pripadnica dob_rostojeéevclnfe
Saveznog okruga; druga domorotkinja, jednostavna, pognuta drzan}a
zbog o&itih i stalnih napora) bilo je usmjereno na jednu od tih
samoniklih biljaka. Alicia De Angeli: “Ova je bilika predivna! Z{late
za nju, zar ne?” “Ne znam, za$to?” odgovori gazdarica. “Odli¢na

4 U Meksiku je to najpoznatija marka industrijski pakiranog kruha koji u prchmn1.51.1'()11»1;;5:?II¥
slojeva druftva polako zamjeniuje kukarnzne tortillas, te stvara br()}l‘w nut‘rsc%omsuck(_
probleme u zemlji u kojoj se, tradicionalno, nikad nije konzumirao bijeli pienicni kruk.

Nimalo smirujuci prikaz '[7J

je baza za caldos®, vrlo je hranjiva i ukusna. Recepti koje sam nagla
tijekom svojih istraZivanja potjecu bag iz ovoga kraja, tipicni su za
va$ narod.” Zbunjenost scljanke, etrdesctogodidnjakinje, plaho se
ocrta na njezinu licu, te zatraZi od bijele kuharice da joj objasni
kako spraviti variva od doti¢ne biljke. Alicia De Angeli joj detaljno
objasni recept.

Posjetili smo kuhinju na imanju: oskudna pomagala kao i ono malo
namirnica koje su imali u smoénici zorno su nam prikazali koliko je
tim fudima bilo tegko svakodnevno napuniti tanjure. Oko kuée je raslo
samoniklo bilje koje su njihovi preci stolje¢ima koristili u prehrani
i lijeCenju, a oni nisu znali ni kako ga upotrijebiti, ni da je jestivo.
Tabula rasa industrijalizacije poljoprivrede, modernizacije, i ovdje
je izvriila svoj utjecaj, nekoliko uzgajanih vrsta najrasprostranjenijih
kultura koje donose slab prinos u tome sve susnijem podrudju i eto:
lokalno je stanovnistvo tijekom samo nekoliko naragtaja zaboravilo sva
tradicionalna znanja koja su mu omoguéavala opstanak zahvaljujuci
samoniklim biljkama. Jednostavna gastronomska ginjenica, drevno
znanje, jedan recept, nestao je iz lokalne kulture i dodatno oteao
nacin Zivota u tome kraju, u kojemu je napast da se proda vlastito
malo imanje i preseli u Ciudad de México ili potrazi posao u obliZnjim
maquilladoras, gdje se Sivaju traperice za ameritke marke, veéa nego
u bilo kojem drugom podruéju Meksika.

U Tehuacdnu se veé sputala noé; upravo u tome trenutku, kad
smo stigli do gumna, kamion koji u kuée dostavlja Pan Bimbo,
industrijski kruh u kutiji koji sve vise zamjenjuje tortillas u prehrani
najsiromadnijih Meksikanaca, zaustavio se na pocetku ceste, pod
ogromnom reklamom Coca-Cole, americke kompanije koja, kakve
li ironije sudbine, posjeduje najvedi izvor za mineralnu vodu u boci u
Meksiku, upravo vodu Tebuacdn. Tehuacan je i dan-danas u cijelome

- Meksiku sinonim za flagiranu vodu, u mnogim se krajevima te zemlje
iku : g j
pod tim imenom naru¢uje u kafi¢ima, Postrojenje u kojemu se flagira

asno se isticalo nekoliko kilometara od kude nagih prijatelja, na tome

tome komadicu Zemlje, jednome od najsusnijih i najfednijih u
Srednjoj Americi.

ihie 1 variva.
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Dnevnik 3. Laguiole.

eée 2001, poslovno sam doputo\fao u F{fancgsk‘u: u
Lion i Laguiole. Nekoliko susreta s odgovornim l]udlmawm‘f){vow
Fooda Erancuske u sredistu regije i izlet u rﬁ.\.ubrac, poc.l.ruc]e ;uz,C?O
od Sredi¥njeg masiva koje granici s poznatijom Alvernijom. ~O1‘1 lje
sam se, u srediSnjem gradlc."u tog kraja, Laguioleu, trebao sresti s
Andréom Valadierom, predsjednikom zadrgg‘e ]euvnf-:’M(.)ntagne, kO_la
proizvodi sir Laguiole, jedan od mnogobro]llnh zasticenih f;rancusklh
proizvoda(’. Treba reéi da se pojam Lagmqle ne -ocl'lnosl $amo Yna
gradié i sir, nego je moZda poznatiji kao naziv tradicionalnog noza,
malog umjetnickog djela, koji sc smatra noZem par exellence svih

U kasno prolj

francuskih gurmana.

Valadier je vrlo karizmati¢na osoba, voditelj udruge koi'a okuplja
francuske proizvodade sireva Dop, te sam se Zelio naci s njime kako'
bisme dogovorili njihovo sudjelovanje u Cheeseu, 1'ncdunaroci1'10}
manifestaciji 0 “oblicima mlijeka”, koju Slow Food svake druge godine
u rujnu organizira u Brau.

Imali smo tako i izliku da vederamo i odsjednemo u jednome od
najsugestivnijih i oputajuéih relaisa Francuske, kod .M'ichela B‘rasa,
chefa s tri zvjezdice Cija je baza ba§ u Laguioleu. Dobar je lValadierov
prijatelj i veliki §tovatelj ovda3nje kuhinje koji reinterpretira loka‘h?u
biologku raznolikost: u svojim receptima rabi vife od tri stotine biljnih
vrsta, od obi¢nih do rijetkih, od onih uzgojenih do samoniklog bilja 3to
raste na brojnim pasnjacima i u §umama Carobne visoravni Aubraca.

lzmedu kratkog popodnevnog susteta, u sjedidtu Jeune Montagne,
i fantasti¢ne vedere kod Michela Brasa, Valadier mi je ispripovjedio
povijest Laguiolea (sira) kao i tih pustopoljina koje su zbog geomor-
foloskih razloga prilicno izolirane od ostatka Francuske.

“Do Drugog svictskog rata”, kaza mi Valadier, “proizvodili smo
samo za vlastite prehrambene potrebe. Tek postije smo poceli raditi na
tome da proizvedemo §to je vise moguée, da bismo danas unistavali
proizvedeno.”

6 Appellation d"Origine Conerdlée znadi da je sir proizveden u skladu s kontroliranim pravilima
te da je uskog geografskog porijekla (prim. prev.).
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Od Sezdesetih godina, ba§ kao gotovo sve europske planinske regije,
Aubrac je snafla velika dru$tvena | proizvodna kriza. Prije svega zbog
migracije: mladi su se odbacivii stroge uvjete koje je diktirao seljadki
zivot odselili u gradove, te su se tako prestali baviti pasnjacima, uzgojem
autohtone govede pasmine, Fleur d’Aubrac (ili Rouge d’Aubrac),
i proizvodnjom sira, Malobrojni koji su ostali, medu njima i Valadier,
bili su uvjereni da se moraju prebaciti s autohtonih krava na
Holsteiniee, na poznatu pasminu bijelo-crnih krava &ijim je uzgojem
krajem sedamdesetih godina preplavljeno svjetsko trZiste mlijeka.
One su najproduktivnije, s njima nema problema, uvijek su u stajama,
“pumpaju” se hranom koja je znanstveno utemeljena upravo s ciljem da
ih se iscijedi do posljednje kapljice. Kada dodu do “vrhunca karijere”,
ugoji ih se $to je brie moguce — u Americi za to rabe hormone, a u
Europi su donedavno rabili Zivotinjsko bragno koje je dovelo do pojave
“kravljeg fudila” ~ te se posalju na klanje. Buduéi da, zbog Zivota kojim
su Zivjele, ne daju vrsno meso, najbolje ih je iskoristiti za hamburgere
ili druge industrijske proizvode’. No, u biti, na prvi pogled ipak imaju
jednu prednost: na dan proizvedu gotovo dvostruko vige mlijeka u
odnosu na “normalne” krave.

Seljaci Aubraca nisu vjerovali kad su im pokazali brojke koje su se
odnosile na proizvodnju mlijeka: u nekoliko su godina kravama Holstein
zamijenili “crvene krave” Aubraca tako da su ove potonje gotovo izumrle.
No ubrzo su s¢ pojavili i problemi: kravama Holstein, zbog tjelesne
grade, ne odgovaraju visinski pa$njaci, a moZemo reéi da u Aubracu, uz
toliko pa¥njaka, staje nisu potrebne, osim da se stoka skloni sa zimske
studeni, Usto, njihovo je mlijeko mnogo manje masno i manje bogato
bjelantevinama u odnosu na mlijeko autohtonih krava (a i manje ukusno),
i gotovo neiskoristivo za proizvodnju sira Laguiole, &ija tradicionalna
izrada iziskuje mlijeko znatno drukéije kvalitete, Zajedno s autohtonim
kravama izumirala je, dakle, i proizvodnja tradicionalnog sira.

Dotim se, kao da to veé nije bilo dovoljno, zbog migracija lokalnog
novnistva izrada nozeva preselila u Thiers, gdje u tome sektoru
oje velike industrije,

Iri simbola Laguiolea (krave na padnjacima, sir i no¥evi) za samo
u dvadeset godina gotovo izbrisana iz povijesti.

sandro Monchiero, Storie di ordinaria pazzia, u “Slowine”, XXX (lipanj 2002.).
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«Odlutio sam da je doslo vrijeme za ‘rasisticke’ pothvat(;:”,
pripovijedao mi je Valadier, “osnovao sam mdrggp s ostalim m,l-z}fl_llm
ljudima koji nisu pobjegli, te smo se cvsto uhvatili 7 pr(.aostala rijet <§
grla pasmine Fleur d’Aub‘rac‘:. Od tada d? dan'fls.d(?slo je do mncigl !
promjena: na nasim pa$njacima opet mo#ete vidieti .crvcn.kaste kl'cl'\'f(;
crno obrubljenih odiju i dugackih rogova upeFemh uvis O.d kojih
izradujemo drike nozeva. Vi ste oxfd]'e, s;e.dlte mi nasuprot u jedn-om
od najboljih restorana u Francuskoj, i trai1te_ c.la donesem sir I.Aagu:ole
u Bra na manifestaciju Cheese, a Cak ste traZili adres'u na koj(z; m‘ozettz
kupiti servis noZeva za sestru. Rekao bih da je ovdje zdrav ‘rasizam
itekako urodio plodom, zar ne?”

Iduéeg sam dana, placajuct pozamasan iznos — iako, sve u svemu,
korektan —za nozeve koje sam kanio ponijeti kudi, razmigljao o njegovim
rije¢ima. Na povratku sam, prolazeci preko pagnjaka §to lcra}sc krajohk
od kojega ti zastane dah, razmigljao, n1ed11ti¥n,.c) mnogim d]iug%m
planinskim krajevima Europe, o zaraslim pa$njacima, o opustosenim
mijestima, o sitevima koje treba zadtititi da ne padm} u vzaborzw,
o sve ucestalijim lavinama i poplavama i o neprokréenim Sumama.
O produktivnosti “tvornica mlijeka”, o kravama Holstein.

P > U A < . =L
Naravno: u ovakvom se slu¢aju moZe primijeniti i malo “rasizma”,

1. Nimalo smirujuci prikaz.

Dnevnici koji prethode ovom kratkom pocetnom poglavlju opisuj'u
tri tipi¢ne situacije u svijetu poljoprivrede i proizvodnje hrane koje
su nastale nakon Drugoga svietskog rata. To su tri sloZena prikaza
promjena nastalih na socijalnom, ckonomskom i kulturnom planu u
drugoj polovini 20. st., promjena bez presedana u povijesti ljudskoga
roda.

Mokim gitatelja da se malo strpi jer u biti ovo poglavlje opisuje dobro
poznatu situaciju: ne radi se ni o <emu novome, no mislim da je ovaj
prikaz nuZan kao uvod za teme koje slijede. Gastronomska perspektiva
ne mo¥e apstrahirati te &injenice, stoga ih treba odmah objasniti Jeako
bismo onda bolje shvatili njihovu povezanost s gastronomskom znanosti
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i kako bismo shvatili da nas ispravna uporaba odredenih nagela na
podrucju gastronomije moZe odvesti u bolju buduénost.

Vratimo li se na situacije koje su opisane u prva tri Drevnika ove
knjige, o¢iti su kolateralni efekti dugog procesa industrijalizacije koji je
preplavio svijet u protekle dvije stotine godina. Taj je proces prvotno
osjetno poboljgao kvalitetu Zivota milijuna ljudi — a gotovo svi Zive u
onome §to se naziva Sjeverom svijeta — generirajudi takozvani “napredak”.
Primjerice, u mnogim su dijefovima planeta pothranjenost ili teskoce u
pronalaZenju hrane postale daleko sjedanje; no taj se “razvoj” istodobno
oditovao i znatnim ogranicenjima, stvarajuéi niz situacija koje ¢e drustvo
i svijet u eri globalizacije, odnosno u postindustrijskom vremenu, tesko
jo§ dugo podnositi; ukratko, neodréive su.

Paralelno s procesom industrijalizacije, u nefto vide od stotinu
godina progresivno se nametnula svojevrsna tehnokratska diktatura,
u kojoj je profit jadi od politike, ckonomija od kulture, a koli¢ina
je osnovni, ake ne i jedini, parametar kojim se procjenjuju ljudske
djelatnosti. Rije¢ je onome ¥to Edgar Morin, francuski filozof i
sociolog, teoreti¢ar kompleksnosti, naziva “kvadrimotorom” koji
pokrece “svemirski brod Zemlju™: Cetiri medusobno povezana motora.
koji jure “mahnitom brzinom koja poprima sve veéu akceleraciju”.
Rije¢ je o znanostt, tehnici, industriji i kapitalistickoj ekonomiji®. To
je nametljiv i prodoran kvadrimotor, jer se proces industrijalizacije
nije zaustavio na manufakeuri i potro$ackim dobrima, nego kao
kulturni ¢imbenik zadire u svakodnevni Zivot ovieka, uvjetujudi
sve djelatnosti.

Kvadrimotor je nametnuo svojevrsni totalitarni reZim u kojemu
tehnika 1 ekonomija imaju prevlast; u kojemu postaju same sebi cilj,
umjesto da su sredstvo koje sluZi ciljevima i vrijednostima kolektiva.

- To je apsolutna prevlast koja se hrani i &iri globalizacijom, te tako
postaje glavni ¢imbenik homologacije cjelokupnog planeta. Sve se to
dogada rastucom brzinom, jer je cilj postao svesti vrijeme na nidticu,

ako tvrdi Jérome Bindé - asistent generalnog ravnatelja za drustvene
“humanisticke znanosti i ravnatel] odsjeka Predvidanja, filozofija i
dske znanosti n UNESCO-u:

“Edgar Morin, Il metodo, tom V., Lidentita Umana, Rafacllo Cortina, Milano 2002., str. 227,
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Gdje éemo sti¢i? Vremenom ‘}1 ll(()jt_‘.l.utl 1I1'1i iivij:’m‘danas posve
dominira ono §to nazivaju “tiranya hitnosti” bilo na planu
financija, gdje s¢ transalcije danas vrde uld.jehéu sekuncle? l.nio
na planu medija, gdje vlada. plrolaznost, 111‘ na planu pglsmke,
gdje s idudi izbori gine jec.llmm vr(?mensk{m obzorvom javnog
djelovanja. Na$a drustva Zive u svojevrsnoj trenutacnosti koja
im brani da upravljaju buducnoscu®.

Tehnokratska diktatura tako generira novu ideologiju, koja negira i taji
kompleksnost svijeta, odnosa i meduovisnosti koje ga karakteriziraju,
kao i njihovu vrijednost; te nas dovodi u napast da ga analiziramo
linearno onda kada to zapravo nije mogude.

Osim toga, “linearne” vrijednosti poput napretka, nadzora nad
prirodom i kvantitativne racionalnosti bridu razlike koje su nekoé
bile definirane kao “klasne”; te istodobno povecavaju razlike medu
civilizacijama: izmedu Zapada koji se “razvio” na osnovi tih vrijednosti
i ostatka svijeta koji, medutim, samo trpi njihova dominantna nacela,
budu¢i da se nalazi pred jednostavnom, neizbjeZnom i tragi¢nom
dilemom: hoce li to prihvatiti ili odbiti ne bi li se na neki nadin
“syrstao”. To je samo relativno vaZan izbor jer je do danas uvijek
vodio prema vige ili manje ocitim oblicima onoga 3to se definira kao
novi oblik kolonizacije.

2. Zajedni¢ka sudbina: priroda, Covjek i hrana.

' »

Muskarci i Zene diliem planeta obavljaju kompleksne proizvodne djelat-
nosti, stolje¢ima uvjetovane kulturom i vje§tinama, koje predstavljaju
njihovu raznolikost i identitet a nastale su iz socijalnih odnosa i
medusobne ovisnosti, te su kao takve zrcalo kompleksnosti svijeta. Te su
ljudske djelatnosti itekako uvjetovane odnosom ¢ovjeka prema prirodi,
tom neraskidivom vezom koja se radikalno preobrazila porastom
industrijskog kapitalizma.

9 Jérdme Bindé, Debattre des enjeus du futur, v “Le Monde des Clubs Unesco”, VL {listopad
E - . " "
2000.), citat iz Serge Latouche, Decolonizzare Pimmaginario, EMI, Bologna 2004, str. 38.

Nimalo smirujuéi prilaz 23

Priroda je postala objekt nad kojim se vlada, a posljedice moZemo
sagledati detaljnom analizom onoga §to je ucinjeno na podrudju
poljoprivrede i proizvodnje hrane, u takozvanom poljoprivredno-
-prebrambenom sektoru koji je nakon Drugog svjetskog rata, kako bi
se hitno namirile potrebe izgladnjeloga svijeta, iz temelja izmijenjen
kada se bez odgadania prigrlila tehnokratska ideologija. Poljoprivreda
je, kao izvor hrane za ovjeCanstvo, morala poprimiti boje, znacajke
i mjerila klasi¢nog industrijskog sektora preobrazivi se u ono §to je
opée poznato kao agroindustrija — nesretan izraz, koji ipak u sebi
sadr¥i sve kontradikcije ovog slucaja. Zapravo, to nije nista drugo
nego oksimoron.

Jo¥ i danas plac¢amo danak za tu i druge epohalne preobrazbe,
i to za planet po nepodnodljivoj cijeni. Ekonomske su teorije pokusale
uvesti pojam wegativnib eksternalija®; ne bi li na neki nacin izmjerile
kolateralnu 3tetu koju je “kvadrimotot” nanio drustvu: onecidéenje,
neplodno tlo, nagrdeni krajolici, iscrpljenost izvora energije, gubitak
kulturne i biolotke raznolikosti. No tesko je tako kompleksnu
problematiku svesti na linearni radun, izradunati sve moguéc trodkove
za okolig, drustvo i kulturu (a to $to se nazivaju eksternalije mnogo
govori o tome kako ih se nikada ne uzima u obzir, osim kao pojavu
koja je izvan industrijskih procesa). Te nam tako ne preostaje nidta
drugo nego prebrojiti mrtve i ranjene, odnosno postati sviesni Cinjenice
da se “svemirski brod Zemlja” nalazi na rubu bezdana. Nije to viSe
tajna, niti dosadan ~ koliko god istinit i hitan - zahtjev najradikalnijih
boraca za otuvanje okoliga: tro§imo prije svega ono §to nam planet
moZe pruziti a da ne narusi vlastitu ravnotezu.

3. “Milenijsko izvjesce”.

= Prilikom objavljivanja vijesti o Millennium Ecosystem Assessmentu —

lzviedce kojim se procijenilo stanje ekosustava, koje je 2000. traZio

“* Rije¢ je o pojmu iz ekonomske politike: ekstervalije u proizvodniji postoje kad proizvodnja
o jednog subjckta neposredno utjede na proizvodnju drugog subjekta. One moga biti pozitivne §
negativae ~ pozitivne su kad donose korist, a negativae kad nanose fretw, Te veste eksternalijs
L mogu stvoritt problente jer ne postoje triista za eksternalije (osin ako ga driava ne stvori), -
te stoga ne postoje aiti cijene.
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tajnik UN-a, Kofi Annan, objavljeno u ();?.ujku‘ 2005. _nakl()n Cetiri
godine rada i u kojemu je sudjelovalo 1360 struénjaka FAOQ-a1 WWk-a
— upottijebljena je vrlo prikladna metafora:

Nalazimo se u ekofogkom bankrotu i zaplijenjena su prva d()bl’i‘l:
posliednjih 25 godina bili smo sviedoci 11§staj2111]el svake trede
Sume mangrova i svake pete korafine barijeres d‘va eli()s'usftaza
od tri pokazuju znakove propadanja; izumiranje prijeti 25%
sisavaca, 1290 ptica 1 32% vodozemaca',

Stanje je zaista dramati¢no, a izvjcice je ponukalo generalnog direktora

. . - i P ]
FAO-a, Jacquesa Dioufa, da progovori o “hipoteci nad buducnodcu
i 0 “pocetku masovnih izumiranja”.

Zadnjih pedeset godina Coviek je utjecao na ekosustav szc t
nanio vide §tete nego u bilo kojem drugom razdoblju u povijesti
Zovjeanstva, osobito radi rjefavanja problema koji rapidno raste
a odnosi se na hranu, vodu, drvo, vlakno i gorive. To je dovelo
do sudtinskog i uvelike ireverzibilnoga gubitka raznolikosti
Zivota na Zemlji'?.

definiciji koja je donesena na kongresu za okoli§ u Rio de Janeiru 1992.:

... raznolikost medu svim Zivuéim organizimima, uldjucujudi,
dakako, one podzemne 1 iz zraka, vodene i kopnene ekosustave,
morsku 1 ekolodku sveukupnost &iji su dio; ona ukljuduje raxli-
Eitost unutar vrste, izmedu veste | ckosustava,

Za takvo je stanje prije svega kriva masovna cksploatacija tla u poljlo~
privredne svrhe: od 1945. do danas obradive su se povrdine proéi:‘fﬁe
vife nego u prethodna dva stoljeca, pa danas one zauzimaju Cetvrtinu
povrSine Zemlje. Voda se crpt dvostruko vide nego 1960., od Zega
je 70% namijenjeno poljoprivredi. Od 1960. udvostruden je i unos
nitrata u ckosustave, a fosfata utrostrucen. Nakon 1985, iskoristeno

Lt Antenie Cianciulle, Ambiente a rischio bancarotta, u “La Repubblica”, 31. ofnjka 2005., str. 29.

12 Millenninm Lcosystem Assessment: Synthesis Report, o¥njak 2005., vidi www.mitlennisma-
SSESSMENLOLg.

Ono §to se obi¢no naziva biolokom raznolikoséu, odnosno, prema
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je vise od polovine umjetnih gnojiva ikad proizvedenih u povijesti
Covjecanstva; dakle, otkad su izamljena na prijelazu 19. u 20. stoljece,
Od 1750. koncentracija ugljicnog dioksida u atmosferi povecala se za
32%, osobito zbog uporabe fosilnih goriva, kao i zbog prenamjene
iskoridtavanja tla (deforestacija, primjerice). Otprilike je 60% tog
porasta nastupilo od 1959. nadalje,

Takva razina upletanja u ravnoteZu prirode znatno je smanjifa
biolosku raznolikost na Zemlji: u zadnjih stotinu godina koeficijent
izumiranja vrsta povedao se tisuéu puta u odnosu na prosjek koji je
zabiljeZen u povijesti naleg plancta. Genetska raznolikost pretrpjela
je globalni pad, osobito 3to se tice uzgajanih vrsta.

I'opet prema izvje3¢u Millennium Ecosystem Assessment te proijene
u ekosustava

... pridonijele su ¢istoj i velikoj dobiti u smisly imuénosti i
ckonomskog razvoja, no te su dobiti ujedno dovele do povedanja
troSkova u smislu degradacije prirodnih ustuga koje su ti
ekosustavi pruzali, povecavsi rizik nelinearnih promjena i porast
stromastva za neke skupine ljudi. Ti ée problemi, dezorijentirani
i izvan kontrole, smanjiti dobrobiti koje ée buduéim na radtajima
modi pruZiti ckosustavi.

Valja re¢i da jedna od dobrobiti koja se dobiva od ekosustava, najvaZnija
I nezamjenjiva, jest upravo hrana. Do najvaznijih je promjena dodlo
kako bi se izislo u susret poveéanoj porrebi za hranom i vodom:
poljoprivreda, ribarstvo i skupljanje bile su osnovne faze u svim
strategijama “razvoja”.

Od 1960. do 2000. broj stanovnika na Zemlji s¢ udvostrudio

& prehrambena se proizvodnja povecala dva i pol puta. Danas ima
-6 milijarda stanovnika, a, prema FAO-u, proizvodimo hranu za 12

milijarda. MoZemo li onda, uzmemo Ii te Cinjenice u obzir, uopdée jos
govoriti o “razvoju”?
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4. Vratiti hrani sredi$nje mjesto.

je viSe obradenog tla, 22% svjetskog stanov-
nidtva (oko polovine syeukupne .radne Srnag,e) b.a\.ri s¢ p()ljop%‘ivredom,
no hrana proizvedena za 12 milijarda lju.d; u ‘bitl nije dovoljna za nas
6 milijarda. Kao da to nije dovolino, taj proizvodni napor, koji nije
postigao cilj, do te je mjere naudio Zemlji da se It‘la pretvaraju u pustinje
ili pak odumiru bog pretjerane uporabe kemijskih proizvoda; vodni
su resursi nedostatnis biolodka raznolikost rapidno opada, osobito
poljoprivrcdne vrste, zbog sustavnog smanjenja sivotinjskih i biljnth
vrsta koje su stoljecima pridonosile opstanku cjelokupnih teritorija u
savrieno odriivom surivotu ovijeka i prirode.

Proizvodnja raste, sv€

Zacijelo je nedto poslo krivo jer je, zadrZimo i se u okvirima
primarnog zadovoljenja potrebe za hranom te ga analiziramo kroz neko
duze razdoblie, glad za produktivnosti nanijela visce Stete nego koristi.

Definitivno postoji protutjedje u pojmu agroindustrije: na neki
nas je nadin navela da se zavaravamo da su prehrambeni problemi
govjedanstva rjesivi. Cak §tovise, proizvodnja hrane se postavila i kao
rvnik i kao #reva u kontekstu koji obuhvaéa zadnjih pedeset godina.

Kao krynik jer su sporne metode agroindustrije pridonijele
izumiranju mnogih odriivih produktivnih uzgoja, koji su bili faktor
identiteta za zajednice koje su ih proizvodile i yrhunski uzitak za
gastronoma u potrazi za kvalitetnim zranjem i okusima. Kao Zriva
jer su te iste sporne metode, u biti nuine da bi se nahranio §to vedi
broj liudi, dovele do toga da poljoprivredno-prehrambent sektor ne
bude priznat, da postane posve izdvojen iz stvarnosti milijarda ludi,
kao da je nabava hrane postala ne$to §to se uzima zdravo za gotovo
i kao da ne podrazumijeva nikakve napore. U biti se politika malo
time bavi, osim ako je ne pritisnu najmocniji lobbyji transnacionalae
agroindustrije, a prosjeéni se potro§ag ili ne pita §to zapravo jede ili
pak mora ulo¥iti divovske napore da dode do podataka koji ¢e mu
to razjasniti.

No hrana i njezina proizvodnja trebaju nanovo steci svoje oprav-
dano sredi$nje mjesto medu Ludskim djelatnostima, a kriterije prema
kojima djelujemo valja preispitati. Ve¢ odavno vife nije sporna kolicina
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proizvedene hrane, nego njezina kompleksna kvaliteta, koja se kreée
od okusa do raznolikosti, od postovanja prema okolidu, ekosustavima
i rliFmovima cjelokupne prirode, do poStovanja ljudskog dostojanstva.
Cll] je konkretno poboljsati kvalitetu Zivota svih ljudi, a da pritom vige
ne trpimo razvojni model koji je inkompatibitan s potrebama planeta.

5. Agroindustrija?

Valja odmah razjasniti da vratiti hranu na sredi$nje mjesto znadi baviti
se 1 poljoprivredom. Ne moZe se govoriti o hrani a da se ne govori o
poljoprivredi, Svaki bi gastronom trebao biti toga svjestan, i zato §to je
aktualno stanje svijeta proizislo iz povijesti zapadnjake poljoprivrede
(kao i iz posljedica uniStenja koje je nanijela prirodi) koja je izgubila
iz vida neke od najvainijih ciljeva koje ima svatko komu je stalo do
kvalitete hrane.

Ta nam povijest govori prije svega o eksponencijalnom uzletu
produktivnosti. Taj se proces prvo odvijao sporo, od druge polovine
18. st., kada su se uvele mahunarke i krmno bilje u rotacijskom uzgoju
polja. Bila je to prava revolucija koja je dovela do bolje i brie gnojidbe tla
nego prije, 1 uvijek — nota bene — na prirodan nacin. Istodobno je uvelike
potaknuto stocarstvo. To je dovelo do opéeg porasta proizvodnje koja
je jos vise porasla kad su se podeli uvoditi elementi koji nisu pripadali
prirodnom ciklusu nckog poljoprivrednog ekosustava; prvo organski
otpad iz obliZnjih gradova, a onda je doslo do buma peruanskoga

~gvana 1 organskih gnojiva uvezenih iz sve udaljenijih krajeva. Nakon
toga je, kad su se ti resursi iscrpili ili vise nisu bili dostatni, doslo do

hkog izuma kemijskih gnojiva koja su se proizvodila za industriju.
Sagledamo li kako su te promjene utjecale na pritodnost, ne moZemo ne
1mijetiti kako je doglo do stupnjevitog no kontinuiranog (i rastuceg)

prijelaza na neprirodno.

f_ormlile kemijskoga gnojiva obradene su detrdesetih godina 19. st.
ne su bile presudne za porast moderne industrijske poljoprivrede
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. Prijelaz na kemiju nije se samo nastavio
uvodenjem dotad nepoznatib elenllenata u te tiSL'l.():l}'etlle ek()sus'ta\lre,
nego su se ak uvodili neorganskl_ clementi ; l(o}n‘xla se naposl]‘“?t;u
pretjeralo. U zadnjih je dvadeset god-l-na upor?bl](_-:l}o vise nego S{V(')Stlil o
ikad proizvedenog umjetnoga gnojival MoZe i Zemlja izdrZati takvo

. . ) ~ S ap
Zﬂdlfan]c u ravnotezu pfll_()d(“

L . o
i njezine neprirodnost

.. Moderna agronomija i Sumarstvo doveli su .d‘o p(.)jedrlmstagnjivanje}

C homogenizacijc prirode kako bhi se minimlzi 1jzv1h 1'1@SLgL1f7111 p_roces;
i osigurala efikasna proizvodnja robe za trzidte... poljoprivreda
se danas svodi na intenzivan uzgoj nekoliko vIStd, A §ve to po
cijeni gubitka rasko$ne genceske I‘EIZI.thL(OStl lkoja je nasl;tala
zbog visetisucljetnog eksperimentiranja. Monokult.urc ko;c su
komercijalno isplative oblikovale su modernu pol]()pmlq'?du?
koja funkcionira kao sredstvo kojim se mogu b.l:ZF) ‘chmtmratt
sivotinjske i biljne vrste, osiromasiti tlo 1 unidticl sustav za
opstanak na Zemlji".

A najgore je §to:

Unatod obilin empirijskih i ogito opseznih tetnih posijcdi‘ca
industrijske polioprivrede, takva je poljoprivreda pqstala pravilo
koje treba slijediti radi poljoprivrednog razvoja u svim drzavama
koje s¢ ele ugledati na zapadnjacki model rasta'®,

Apsurdna zamisao {jer je to contradictio in a'd,'iecto!z 0 inc?ustrijslfoj
poljoprivredi, odnosno poljoprivredi koja se vodi na nadelima mdu:?‘trije,
jest, dakle, dominantna. To je poljoprivreda koja na plqdpve prirode
sleda kao na sirovinu koju treba iskoristiti i preraditi u pravom
proizvodnom procesu. RuSenje prirodnog poretka se naposl]etk.u
progirilo i na cjelokupni sustav proizvodnje hrane. Prehrambena je
agroindustrija postala razvojni model u svijetu kojim suvereno \flavda
tehnika; a ako je nanijelo golemu Stetu na Zapadu koji ga je izmislio,
nametanje jednog jedinog razvojnog puta na nacelima tehnokrac_ije
pocinilo je jo§ veée nepravde na drugim mjestima: prema okolidu

(3 Picro Bevilacqua, La mucca é savia, Donzelli, Rim 2002., sor, 22.
14 Debal Deb, fndustrial vs Ecological agriculiure, Navdanya/Rfste, New Dethi 2004, str, 4.

5 Ibid,
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i judima u zemljama siroma$nim u ckonomskom pogledu, no ne i u
pogledu bioloske raznolikosti ili tisucljerne tradicije i kulture koje su
posve uskladene s ekosustavima.

6. Nova poljoprivreda za planet.

Takozvana Zelena revolucija, pokrenuta pod egidom Svjetske banke
nakon Drugog svjetskog rata, unijela je tracak nade u mnoge zakutke
na$eg planeta u kojima se gladovalo. Umjetna gnojiva 1 nove hibridne
vrste, koje mogu znatno povedati proizvodnju, donosedi i vise od jedne
zetve na godinu, omogudcili su rjefavanje prehrambenih problema u
nekim podrudjima planera. lako malobrojnim, jer je, napostjetku,
Green Revolution bila katastrofa, kako ckologka tako i ckonomska.

Veé smo spomenuli znatno osiromasenje prirodnih resursa: nove
hibridne vrste trode vise vode, zamjenjuju postojeée bioloske raznolikosti
posve ih i trajno nadomjestajudi i, indirektno, upropastavaju tlo, budnéi
da zahtijevaju sve vece koli¢ine kemijskih gnojiva i pesticida.

No katastrofa poprima jo§ vece dimenzije. Prije svega je, gubitkom
biologke raznolikosti i tradicionalnih agronomskih metoda, nestala
neprocjenjiva bagtina znanja; znanja koje se odnosi ne samo na uzgoj ili
na spoznaju o pozitivnom udinku nekih biljaka za odredene ekosustave,
nego 1 na uporabu tith proizvoda, na njihovu preradu, na njihovo
spravljanje. Usto, buduéi da se porast poljoprivrede opravdano smatra
jednom od najvaznijih komponenti razvoja dr#ava juZne polutke,
- Green Revolution je otvorila novo, ogromno triste za operacije velikih
- multinacionalnih kompanija koje ubiru profit uglavnom u ovim trima
podrudjima: sjeme, umjetna gnojiva i pesticidi. Mo¢ koju su stekli neki
d tih ekonomskih i financijskih divova polako je poprimila oblik
rave kolonizacije, a kasnije se pretvorila u upletanje u viast koje se
eZe prihvada.

Ktajnja bilanca pokazuje ogromnu $tetu koju je pretrpio ekosustav;
orast proizvodnje koli¢ine hrane koji, pak, nije rijesio problem gladi i
thranjenosti; neizmjernu $tetu s kulturnog i socijalnog stajalidta. Sto
1¢e ovog potonjeg stajalista, drevna su znanja i spoznaje nekriticki
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odbadeni zajedno sa siroma?;tvgm; _ps)kj‘a su napué‘fc?al d stan()\-flnrlkf;t\{z
je otislo u gradove te ih zal(réﬁo' (tfl; fenomen u zem jama u u}.LV(EJ'J {
poprima katastrofalne razrujere, sjetite se samo NLW Del..iu}a %h (_,EUIC d-(,
de Méxica); sustavno su zaboravl]er?a gastronomska i kuhn.aisk.a ?iqzml]{l
koja su bila osnova pravedne — kalc) i ugodn.e - upo.rabc Rol]opriv.1 (,;.. nih
resursa. Pred nama je svojevrsnl kulturni genocid koji se dogodio u

selima diljem svijeta, i koji nema presedana u povijesti.
Cl .

Stoga se kao hitna namede _p(.)trel)q da ovs'n"lislimo nove p(/)}jopr't
vredne forme, pravurovi poljoprzvredu,,-‘.Odrzwe :lm‘;-:toclc koie .C(, fni)u
startati s ono malo necega (ili mnogo, ovisno ov kojoj se Zf:‘ﬂ’lijl radi) §to
jo§ nisu unidtile metode agl'()inclustrliflc: blolcjska raznoi}kost, dl(,\:na
snanja i metode. Ne moramo se vratiti u pmslo‘st, nego 1v7nov1 p({)uﬁ
krecudi iz prodlostiy 1 to sviesni pogresaka koje smo LI.(lelliE 2aC 1‘1{1.
godina. Rije¢ je o tome da opet uéinimo' produ»kn-vmn?fl p()f'lrmt‘]a
u kojima se napustila poijoprivrcdt}.g pl‘OlZV()di}jL:l jer vise m]'ev bila
isplativa prema industrijskim kriten]l.ma; da za.stltnvno, pobo.ljs{a.m(?
i progirimo tradicionalna iskustva koja nam S\"]CC[()CC Fia st 1/c1u‘g1'
nadini proizvodnje moguci; da vratimo dostolfanlstyo i moguénosti
onima koje je globalizacija poljoprivrede marginalizirala.

Samo ¢emo novom poljoprivredom koja odrZava i postuje -kallco
tisucljetnu tradiciju tako i moderne tehnologije (1.(0}6 same po}sebi nisu
lo¥e, ovisi o tome kako se rabe) modi odskrinuti vrata -b.u.ducnosvn,l te
ée se tek njezinim $irenjem gastronomi modi prcob.ramti iz sadas':n]e’g
statusa Covjelanstva koje “izdriava” u sretno EOV}§éallstv0 koje ée
hranu i dalje smatrati sredi¥njim elementom nasih Zivota.

7. Gastronom.

potrazi za tchnitkim rje$enjima, no svaki ga tehnoloski odgovor koji
nade vodi do novih i veéih problema. Rekao bih da je vrlo prikladna

za danadnju Zemlju, te nas je, Cini se, to dovelo do krajnjih granica.

Postoji teorija koja opisuje kako Covjek, uvjeren da moZe vladati
prirodom i da mu je ona posve na raspolaganju, ulaZe silne napore u
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Ovo nas stanje tjera na nesto mnogo radikalnije od obigne promjene
smjera kretanja: namece radikalne promjene mentaliteta, mnogo
sloZenije zamisli i vie poniznosti i odgovornosti prema prirodi,

Altualui sustavi proizvodnje hrane glavni su nzrok, no istodobno
trpe najvece posliedice ovakvog stanja stvari, ovog nacina razmisljanja
tako duboko ukorijenjenog u kapicalistidku zapadnjacku kultury.

Mi smo ono $to jedemo: istina je, a, s obzirom na smjer kojim
je svijet krenuo, Cini se da smo, $to se tide prehrane, mnogo divljiji
od nadih prethistorijskih predaka. Hrana, 1 detaljna analiza kako je
proizvedena, komercijalizirana i konzumirana, element je koji nam, u
biti, moZe otvoriti oli da shvatimo kakvi smo postali i kamo idemo.
To nam omoguduje da skiciramo interpretaciju sloZenih sustava koji
upravljaju svijetom i naim Zivotima i - to je teza koju se usudujem
razloZiti — takoder nam daje priliku da nanovo izgradimo temelje za
odrZiviju buduénost. Mnoge sc¢ moje prosudbe zasnivaju na osobnom
iskustvu, kao gastronoma, koje sam stekao zadnjih dvadeset godina
kao predsjednik medunarodnog pokreta Slow Food (a Drnevnici prije
svakog poglavlja iznose upravo to iskustvo). Kreéu u prvom redu od
zahtjeva za osnovnim ljudskim pravom, koje gastronom zastupa, 4 to je
uzitak; prirodno i fiziologko pravo koje je, buduéi da smo ga negirali,
nemalo pridonijelo stvaranju globalnog stanja u kojem sada Zivimo.
To je vrlo zamriena situacija, no mislim da nam uprave gastronomija
moZe pruZiti nekoliko dobrih kljudeva za njezinu interpretaciju. Vidjet
Cemo zalto, zapodinjuéi revalorizacijom gastronomske znanosti koju
¢emo ponovno definirati na moderan i odr#iv nadin.
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